visgerechten

PATYNT]JE

gebakken roggevieugel met gebruinde boter en kappertjes

34
to share aile de raie poélée au beurre noisette et capres
voorgerechten . . .
gebakken sliptongen 2st. met tartaarsaus @ dagprijs
nems van kip met sweet-chili dip 4st 16 solettes meuniéres, tartare et frites prix du jour
bouillon ‘on the rocks’ 16 -chili
nems au poulet sauce sweet-chili 4pcs kabeljauw, gepocheerd ei, mousseline en handgepelde garnalen©40
bio desembroodje, grof zeezout, peper en olijfolie cabillaud, ceuf poché, mousseline et crevettes épluchées a la main
rundscarpaccio met rucola, olijfolie en parmezaan 22 Chateau d’Estoublon “Bérugetté” Y 8
carpaccio de boeuf, roquette, huile d’olive et parmesan pain au levain bio, gros de sel de mer et huile d’olive vieesgerechten
Chéateau d’Estoublon “Bérugette”
cocktail van handgepelde grijze garnalen 30 geroosterde brioche met gerookte boter en ansjovis 4st 18 tartaar van rund ‘minute’ 30
cocktail de crevettes grises épluchées a la main brioche grille au beurre fumé et anchois tartare de boeuf ‘minute
o o burrata met trostomaten, basilicum en olijfolie 28 . )
artisjok ‘gribiche’ V& 16 burrata aux tomates cerises, basilic et huile d’olive slagersworst per centimeter »  1lem
artichaut ‘gribiche’ saucisse du boucher au centimeétre
ceuf mimosa ‘comme a Paris’ oYy 10 . ) .
brasvar rib ‘Café de Paris’ 32
gerookte zalm ‘extra doux’ met ajuinsnippers en toast  ©¢ 26 sardines ‘don Reinaldo’ o0 22 céte de brasvar ‘Café Paris’
saumon fumé ‘extra doux’ et toasts
calamares met verse tartaarsaus 18 vlaamse stoverij ‘vander ghinste bier’, appelmoes en frietjes
calamares avec sauce tartare maison . ) 30
vitello tonnato 24 carbonade flamande a la Vander Ghinste rouge brune
vol-au-vent van mechelse koekoek 32
mergpijp met toast 22 pasta, salade en vegetarisch vol au vent de coucou de malines
os a moelle et toasts ’
kalfsniertjes met gentse tierenteyn 34
rognons de veau a la moutarde gantoise
huisgemaakte kaaskroketten . 20 salade van handgepelde grijze garnalen 45 9 veau Y g ;
I 1 3pluchées a | ] ; “ ; )
fondlies aux fromages faites maison salade de crevettes grises épluchées a la main ierse rumsteak 265gr ‘jus nature 36
rumsteak irlandais 265gr ‘jus nature
bouchot mosselen ‘coco’ 24 penne ‘truffel’ 25 béarnaise ®- poivre concassé - archiduc - peperroomsaus 3
moules bouchot ‘coco’
tomatentaartje met burrata en rucola v 28
tart t tes, burrata et tt
huisgemaakte kroketten van kalfszwezeriken met tartaar arte auxtomates, burrata et roquette extra verse frieten 3-5
28 kroketten / purée / brood 3
croquettes de ris de veau faites maison, sauce tartare tagliata van iers rund 32 mayonnaise / tartaar / cocktail 1,5
‘ witloofslaatje | salade de chicons 3

tagliata de boeuf irlandais

tutjespap met handgepelde garnalen 24

purée au lait battu, crevettes épluchées a la main et oeuf poché thaise noedelsalade met gevogelte 30

salade de nouilles thailandaises au poulet

huisgemaakte kroketten van grijze garnalen 28
croquettes aux crevettes grises

' chef’s favoriet @glutenvrij ®® glutenvrij indien zonder toast of friet v vegetarisch vV glutenvrij brood / allergeneninfo beschikbaar op aanvraag  wifi: printagift voor groepen en vergaderingen sophie@patyntje.be
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