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kombucha 33cl 0% alc. 
kaffir lime nr 1   8 

hibiscus raspberry nr 2   8 
 

 

hierbas de campos secro 29 | fever tree tonic  14 
 

Een Belgische kruidenlikeur, zorgvuldig gemaakt met gerenommeerde 

kruidenleveranciers en de gewaardeerde Filliers distilleerderij.          
Geïnspireerd door Spaanse invloeden gemaakt met belgisch 
vakmanschap! 
 

 

champagne autréau brut glas 14 
cava pere ventura brut glas 9 
belsazar vermouth | rood – wit – rose 9 

 

wines of the moment ! glas ¼ 1/2 fles 

petra ‘la balena’ toscane ’24 wit  8,5 16 32 48 
alter by artor  villány ’22 rood  8 15 30 45 

petra ‘hebo’ val di cornia italia ’23 rood 8,5 16 32 48 
artor  villány ’20 rood   11,0 22 43 62 
 

 

 

gin & tonic 
tanqueray 0,0% 12 

copperhead | non-alcoholic fever tree raspberry & rhubarb 0,0% 13 

tanqueray, hendrick's, copperhead original, black batch, gibson, 

bobby’s 15 

tanqueray blackcurrant royale, tanqueray flor de sevilla 15,50 

tanqueray ten, gin mare, dada chapel organic 16 

harris top gin uit schotland 26 

 

beers  

bockor pils 5,2° (brouwerij omer vander ghinste) van 't vat 5 

ypra hoppy tripel 10° 6 

ypra 6° licht, fris 5 

ypra 0.4° 5 

omer 8° 6 

kriek max 3,5° 5 

cuvée des jacobin 5,5° foederbier 7 

vander ghinste rood-bruin 5,5° 6 

sint hubertus wit 5,2° 6 

peroni 0.0 % 6 

liefmans on the rocks 0.0% 7 

tripel lefort 8,8°(world beer award 2018) 7 

lefort donker 10° 6 

orval 6,2° 7 

 

 
 
 

 

 

nems van kip met sweet-chili dip  4st 
nems au poulet avec dip sweet-chili  4pcs  16 
 

bio desembroodje, grof zeezout, peper  
en olijfolie Château d’Estoublon “Bérugette” 
pain au levain bio, beurre, gros de sel de mer 
et huile d’olive Château d’Estoublon “Bérugette”  8 
 
œuf mimosa ‘comme à Paris’     10 

 
sardines ‘don Reinaldo’  22 
 
calamares met verse tartaarsaus  
calamares avec sauce tartare maison  18 
 

 
voorgerechten 

  
huisgemaakte paté ‘de campagne’ met gelei en toast 
paté maison de campagne avec sa gelée et toast   18 

 
rundscarpaccio met rucola, olijfolie en parmezaan 
carpaccio de boeuf, roquette, huile d’olive et parmesan   22 
 
cocktail van handgepelde grijze garnalen 
cocktail de crevettes grises épluchées à la main   30 

 
gerookte zalm ‘extra doux’ met ajuinsnippers en toast 
saumon fumé ‘extra doux’ avec copeaux d’oignons et toast   26 
 
mergpijp met toast - os à moelle avec toast   22 
 

artisanale kaaskroketten 
fondues aux fromages artisanales   22 
 
artisanale kalfszwezerikenkroketten met tartaar   
croquettes artisanale de ris de veau faites, sauce tartare   28 
 

tutjespap met handgepelde garnalen | purée de pommes de terre  
au lait battu, crevettes épluchées à la main et oeuf poché    24 
 
artisanale kroketten van grijze garnalen  
croquettes artisales aux crevettes grises   28 
 

extra verse frieten / kroketten / purée / brood 3 

mayonnaise / tartaar / cocktail 2 
witloofslaatje | salade de chicons   6 

 
 
 
 
 
 

 
 
visgerechten  

 
gebakken roggevleugel met gebruinde boter en kappertjes 
aile de raie poêlée au beurre noisette et câpres  34 
 

gebakken sliptongen 2st. met tartaarsaus  dagprijs 
solettes meunières, tartare et frites prix du jour 
 
kabeljauw met gepocheerd ei, mousseline en handgepelde garnalen 
cabillaud, œuf poché, mousseline et crevettes épluchées à la main  
 40 

 
paling in ‘t groen | anguilles au vert  42 
 

pasta, salade en vegetarisch 
 
macaroni met truffel 

macaroni  à la truffe  28 
 
salade van handgepelde grijze garnalen 
salade de  crevettes grises épluchées à la main  45  
 

asperges op z’n vlaams of mousseline 3st-5st    
asperges à la flamande ou moussline 3pcs-5pcs   25 - 36 
 
asperges met gerookte zalmsnippers 3st-5st  
asperges au saumon fumé 3pcs-5pcs  32 – 42 
 

salade met witte asperges, rucola, parmezaan en croutons  
salade d’asperges blanches, roquette, parmesan et croûtons   
 28 
 
vleesgerechten  
 
tartaar van rund ‘minute’ | tartare de boeuf ‘minute’  30 

 
kalfstong in madeirasaus  
langue de veau à la sauce madère  30 
 
varkens ribeye ‘blackwell’ 
côte de porc ‘blackwell’  34 

 
vlaamse stoverij ‘vander ghinste bier’, verse appelmoes en frietjes 
carbonade flamande à la Vander Ghinste rouge brune    30 
 
vol-au-vent van mechelse koekoek - de coucou de malines    32 
 

kalfsniertjes met gentse tierenteyn 
rognons de veau à la moutarde gantoise    34 
 
piepkuiken met dragonsaus en verse frietjes 
pousin àl’estragon et frites fraiches   36 
 

rundsfilet pur holstein | filet pur de boeuf holstein  42 
béarnaise - poivre concassé - archiduc - peperroomsaus   3 
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